
ENTRANTES

ME
NÚ

ACEITUNAS EN MANZANILLA DE 1ª

QUESO VIEJO DE OVEJA D.O

TAQUITOS DE SALCHICHÓN IBÉRICO

ENSALADILLA DE LANGOSTINOS Y CRUJ IENTE DE CEBOLLA

DADITOS DE CHOCOS FRITOS

CROQUETAS DEL CHEF

BUÑUELOS DE GAMBAS Y MERLUZA

BROCHETAS DE POLLO ESPECIADAS

NUESTRA PRINGAITA

SURTIDO DE REPOSTERÍA FRANCESA

El  menú l levará  la  bebida i l imi tada (cerveza,  agua minera l ,  ref rescos,
zumos,  t in to  de verano y  r io ja  cr ianza)  desde el  comienzo de la  misma
hasta e l  postre ,  las  consumic iones de antes y  después de la  comida
serán ref le jadas en la  factura  f ina l .  *Estos menús serán para  un mín imo
de 25 comensales .
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CÓCTEL
CAZUELA

CAZUELA
(A ELEGIR UN TIPO)

ARROZ MELOSO DE CARRILLADA IBÉRICA Y SETAS

HABAS CON CHOCOS

ARROZ MARINERO

ARROZ IBÉRICO (PRESA,  COSTILLAS,  TAQUITOS DE JAMÓN 
Y CHORIZO)

COCIDO DE BERZA Y SU PRINGÁ

ALBONDIGUITAS DE TERNERA EN SALSA DE BOLETUS Y
TRUFA

CARRILLADA IBÉRICA

*La cazuela  será  e legida t res d ías  antes de la  celebrac ión y  todos los
comensales degustarán la  misma cazuela .

40€ /  PERSONA.  IVA INCL.
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